
Menu de groupe 2024
35 $ par personne. Taxe et pourboire compris.

Disponible de 12h à 15h* pour les groupes de 15 personnes et plus.

Tous les repas sont servis avec un panier de pain brun maison et du café ou du thé.

A. Salade verte
Laitues du potager cultivées 

localement, concombres, 
tomates, carottes, et oignons 

doux accompagné d’une 
vinaigrette maison.

A. Pâté à la dinde
Tendres morceaux de dinde, 
carottes, pois, maïs, haricots 

verts et oignons dans une croûte 
feuilletée; petit pain maison à la 

poudre à pâte, pommes de terre et 
légume du jour.

Conditions et politique d’annulation

Le repas doit commencer au plus tard à 17 h 30. Les dates d’interdiction s’appliquent.
 
  Aucune substitution avec d’autres choix, s’il vous plaît. Le prix par personne ne changera pas si les invités ne 
choisissent pas l’un des cours. 
 
Les groupes qui réservent ce menu et qui arrivent après l’heure de début prévue seront soumis à des frais de retard de 
50 $ par heure après la période de grâce initiale de 30 minutes.

Les options de repas et le nombre total d’invités doivent être fournis au moins 5 jours avant l’arrivée. 
 
Un acompte de 50 % est requis à la réservation avec le reste payé à l’arrivée. Le dépôt soit retourné si l’avis d’annulation 
est reçu au moins sept jours avant la date de réservation.

Les prix et les conditions sont sous réserve de modifications.

Entrée

Plat Dessert

ou

A. Pain d’épices
Cette recette se transmet depuis 
des générations – une tradition 
savoureuse où le pain d’épices 

chaud est généreusement garni 
de crème fouettée maison.

B. Dessert de saison
Demandez à votre serveur ce 

qu’on propose aujourd’hui.

ou

V Végétarien

A. Soupe aux légumes
Une soupe maison consistante 
préparée avec les légumes de 

saison.

V

V

V

Veuillez sélectionner une option de plat et de dessert.

A. Pâté à la dinde de Mme 
Long

Tendres morceaux de dinde, 
carottes, pois, maïs, haricots 

verts et oignons dans une croûte 
feuilletée; petit pain maison à la 

poudre à pâte, pommes de terre et 
légume du jour.

Plat Dessert
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A. Pain d’épices
Cette recette se transmet depuis 
des générations – une tradition 
savoureuse où le pain d’épices 

chaud est généreusement garni 
de crème fouettée maison.

B. Dessert de saison
Demandez à votre serveur ce 

qu’on propose aujourd’hui.

ou

Veuillez sélectionner une option de plat et de dessert.

B. Chili aux légumes
Cette recette simple est très 
savoureuse avec de l’oignon 

rouge, des carottes, du poivron 
rouge, des haricots, du céleri et 

un mélange d’épices.

V

B. Chili aux légumes
Cette recette simple est très 
savoureuse avec de l’oignon 

rouge, des carottes, du poivron 
rouge, des haricots, du céleri et 

un mélange d’épices.
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Juin à
août

Septembre et 
octobre
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